
PECORINO AVVOLTO NEL PANE TOSCANO, CICORIA SALTATA,

CREMA DI BROCCOLI E ACCIUGA
PECORINO AVVOLTO NEL PANE TOSCANO, CICORIA SALTATA,

CREMA DI BROCCOLI E ACCIUGA

RISOTTO ALLA ZUCCA GIALLA, STRACCIATELLA DI BURRATA E
RIGATINO CROCCANTE

RISOTTO ALLA ZUCCA GIALLA, STRACCIATELLA DI BURRATA E
RIGATINO CROCCANTE

MEDAGLIONE DI MANZO SU VELLUTATA DI FUNGHI, PORCINI
SECCHI E CAVOLO NERO CROCCANTE

MEDAGLIONE DI MANZO SU VELLUTATA DI FUNGHI, PORCINI
SECCHI E CAVOLO NERO CROCCANTE

CUPOLA DI CIOCCOLATO FONDENTE CON RIPIENO DI MORBIDA
MOUSSE ALLA FRAGOLA

CUPOLA DI CIOCCOLATO FONDENTE CON RIPIENO DI MORBIDA
MOUSSE ALLA FRAGOLA

Antipasto

Primo

Secondo

Dessert

PERCORSO DI DEGUSTAZIONE CON VISITA

GUIDATA ALLA CANTINA

Bevande escluse

Prezzo 60,00 Euro a persona

     Cena di San Valentino

BOTTONE RIPIENO DI GUANCIA DI VITELLO BRASATA, BURRO,

SALVIA E LIMONE
BOTTONE RIPIENO DI GUANCIA DI VITELLO BRASATA, BURRO,

SALVIA E LIMONE

Prezzo 75,00 Euro a persona
Acqua, caffè e abbinamento di due calici di vino 

SELEZIONE VILLA BARBERINO

In alternativa disponinilità del menù alla carta


